
Empfehlung

Wiener Schnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat
und Kürbiskernöl	 18,90 €

Caesars-Salad mit gebratener Maispoulardenbrust, 
Pancetta und Parmesan	 14,90 €

Ruccolasalat in Balsamicovinaigrette mit gebratenen Gambas	 14,50 €

Hausgemachte Tagliatelle mit frischen Steinpilzen	 17,50 €

Alle Preise enthalten Bedienung, gesetzliche Mehrwertsteuer und sind in Euro ausgewiesen



Vorspeise

Feldsalat mit Kartoffel-Trüffelvinaigrette,
Croutons und Bündner Fleisch	 9,10 €

	
Roh marinierter Lachs in Orangen-Safranvinaigrette
mit Pernod-Fenchelsalat	 8,90 €

Junger Ziegenkäse im gebackenen Filoteigblatt mit Limonenöl, 
Zitronenthymian und geschmorten Pfirsichen	 9,40 €

Meeresfrüchtesalat mit Pulpo, Rotbarbe, Muscheln und 
Kichererbsen auf gerösteten Brotchips  	 9,20 € 

Gezupfte Blattsalate mit weißer Balsamicovinaigrette
und mariniertem Gartengemüse                                                                            	 5,50 €

Hausgemachte Entenfrühlingsrollen mit Mango-Chilisalat
und Korianderöl 	 8,70 € 

Parmesansüppchen mit Bärlauch- und Tomatencrostini	 6,80 €

Steenodder Fischsuppe mit Muscheln und Meer	 8,90 €

Alle Preise enthalten Bedienung, gesetzliche Mehrwertsteuer und sind in Euro ausgewiesen



Hauptgang

Hausgemachte Tagliatelle  in Salbeibutter
mit gebratenen Kalbsleberstreifen 	 14,50 €

Gefüllte Perlhuhnbrust mit leichter Estragonjus,
zweierlei Gemüsepüree und Pinienkerngnocchi  	 18,90 €

Entrecôte von der friesischen Färse mit Majoranjus, 
Wachsbohnenragout und Rosmarinkartoffeln	                                                     20,50 €

Gebratenes Schwertfischfilet mit Gremolata,
weißem Tomatenrisotto und marinierter Paprika	 19,40 €

Zanderfilet mit gratinierter Kartoffelhaube,
Krustentiersauce und Schmorgurkengemüse	 17,60 €  

Rosa gebratene Lammhuft mit Rotweinjus,
Auberginenpürre und Kartoffel-Kichererbsenkrusteln	 18,60 €

Spanferkelragout in Dunkelbiersauce mit Filderkraut
und Serviertenknödeln	 17,40 €  

Alle Preise enthalten Bedienung, gesetzliche Mehrwertsteuer und sind in Euro ausgewiesen



Dessert

Holunderblüten Creme Brûlée mit Apfel-Basilikum-Ragout	 6,00 €

Dessertvariation:
Erdbeersalat mit Waldmeistermousse	 8,20 €
und Cidreeis in der Honigwabe 

Französische Rohmilchkäse Auswahl mit Feigensenf	 9,50 €

Alle Preise enthalten Bedienung, gesetzliche Mehrwertsteuer und sind in Euro ausgewiesen



Für die Lüdden

Kleines Kalbschnitzel mit Saisongemüse und Kartoffeln	 11,50 € 

Hausgemachte Nudeln:	mit Tomatensauce
	 mit hausgemachtem Pesto
	 mit Butter
	 mit Bolognaise	 6,50 € 
 

Gebratenes Fischfilet mit Möhrengemüse und Kartoffelpüree	 10,00 € 

2 Spielgeleier mit frischem Blattspinat und Stampfkartoffeln	 7,50 €

Leerer Teller mit Besteck zum Trommeln	 0,00 €

Natürlich besteht auch die Möglichkeit alle „Erwachsenenportionen“ als Kinderportion zu bestellen.

Alle Preise enthalten Bedienung, gesetzliche Mehrwertsteuer und sind in Euro ausgewiesen


